Im Rahmen Ihrer Ausbildung zum Koch oder zur K&chin erlernen Sie neben der Herstellung internationaler
Speisen auch alles Uber den Einsatz moderner Kichentechniken und Kochgeréte. Zudem gewinnen Sie einen
umfassenden Einblick in die Prozesse und erfahren, wie man einen Mendiplan erstellt, Produkte prasentiert und
Gaste berat. Die Beachtung von Hygiene und Qualitatssicherheit gehort dabei ebenso zur Ausbildung wie die
Warendisposition und die Berechnung von Kosten und Preisen.

Innerhalb von 3 Jahren werden Sie zum Koch bzw. zur K&chin ausgebildet.

Die Berufsschule vermittelt lhnen eine umfassende theoretische
Ausbildung, die durch betriebsinterne Schulungen erganzt wird.

Ihre praktische Ausbildung erfolgt in lhrem Ausbildungsbetrieb der AirPlus
in Neu-Isenburg bei Frankfurt (Main).

Wahrend der Ausbildung zum Koch/zur Kochin erlernen Sie die
fachgerechte Zubereitung und Prasentation qualitativ hochwertiger Speisen.

Guter Hauptschulabschluss oder Abschluss der Mittleren Reife
Teamfahigkeit, Selbststdndigkeit und Eigeninitiative
Kreativitat

Gepflegtes AuBeres, Hygiene- und Qualitdtsbewusstsein



Ab ca. 1 Jahr vor Ausbildungsbeginn kénnen Sie sich bewerben.

Im August eines jeden Jahres

Fragen richten Sie bitte per Mail an: ausbildung@airplus.com

Bitte bewerben Sie sich online iiber das AirPlus Stellenportal: www.airplus.com/de/de - ,,Karriere*
»Otellenangebote*.




