Im Rahmen Ihrer Ausbildung zum Koch oder zur K&chin erlernen Sie neben der Herstellung internationaler
Speisen auch alles Uber den Einsatz moderner Kichentechniken und Kochgeréte. Zudem gewinnen Sie einen
umfassenden Einblick in die Prozesse und erfahren, wie man einen Menuplan erstellt, Produkte prasentiert und
Gaste berat. Die Beachtung von Hygiene und Qualitatssicherheit gehort dabei ebenso zur Ausbildung wie die
Warendisposition und die Berechnung von Kosten und Preisen.

Innerhalb von 3 Jahren werden Sie zum Koch bzw. zur K&chin ausgebildet.

Die Berufsschule vermittelt lhnen eine umfassende theoretische
Ausbildung, die durch betriebsinterne Schulungen erganzt wird.

Ihre praktische Ausbildung erfolgt in lhrem Ausbildungsbetrieb am
Frankfurter oder Minchner Flughafen.

Wahrend der Ausbildung zum Koch/zur Kochin erlernen Sie die
fachgerechte Zubereitung und Prasentation qualitativ hochwertiger Speisen
fur jeden Anlass.

Guter Hauptschulabschluss oder Abschluss der Mittleren Reife
Teamfahigkeit, Selbststandigkeit und Eigeninitiative
Kreativitat

Gepflegtes AuBeres, Hygiene- und Qualitatsbewusstsein



Ab ca. 1 Jahr vor Ausbildungsbeginn kénnen Sie sich bewerben.

Nach den Sommerferien in Hessen oder Bayern

Telefonische Ausklinfte erhalten Sie unter 069 696 44417.

Bitte bewerben Sie sich online unter www.Be-Lufthansa.com.

Fur die Online-Bewerbung bendtigen Sie die Daten lhres Lebenslaufes und Ihre Schulnoten der letzten vier
Halbjahre.



