Im Rahmen lhrer Ausbildung zum Koch oder zur Kdchin erlernen Sie neben der Herstellung internationaler
Speisen auch alles tiber den Einsatz moderner Kiichentechniken und Kochgeréte. Zudem gewinnen Sie einen
umfassenden Einblick in die Prozesse und erfahren, wie man einen Meniiplan erstellt, Produkte prasentiert und
Gaste berat. Die Beachtung von Hygiene und Qualitétssicherheit gehort dabei ebenso zur Ausbildung wie die
Warendisposition und die Berechnung von Kosten und Preisen.

Innerhalb von 3 Jahren werden Sie zum Koch bzw. zur Kéchin ausgebildet.

Die Berufsschule vermittelt lhnen eine umfassende theoretische
Ausbildung, die durch betriebsinterne Schulungen ergénzt wird.

lhre praktische Ausbildung erfolgt in Threm Ausbildungsbetrieb Lufthansa
Training & Conference Center in Seeheim.

Wahrend der Ausbildung zum Koch/zur Kéchin erlernen Sie die
fachgerechte Zubereitung und Prasentation qualitativ hochwertiger Speisen
fur jeden Anlass.

Guter Hauptschulabschluss oder Abschluss der Mittleren Reife
Deutschkenntnisse flieBend in Wort und Schrift
Gute Englischkenntnisse

Idealerweise haben Sie bereits ein Praktikum in der Kiiche eines Hotels
oder Restaurants absolviert.

Sie sind motiviert und begeistert, lhre berufliche Laufbahn als Koch/Kéchin
zu starten und haben Freude am kreativen und sorgfaltigen Umgang mit
Lebensmitteln.

Sie sind flexibel und belastbar, freundlich, zuverlassig, ptinktlich und
zuvorkommend.

Sie achten auf ein gepflegtes AuReres.



Ca. 1 Jahr vor Aushildungsbeginn finden Sie ein Jobangebot in unserer
Jobbdrse auf www.Be-Lufthansa.com.

Jeweils im Februar und August eines jeden Jahres

Bitte bewerben Sie sich per E-Mail an monika katic@dlh.de.

www.lufthansa-seeheim.de
Email: monika.katic@dlh.de

Telefon: 069 696 139010
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